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　　　　　　　　　 ピッツァ、パスタ、リゾット等をご注文の方へのサービスセット
　　　　　　　　　　　　　　　 　   　　　サービス.セット　
　　ホットコーヒー or ホット紅茶　[image: image4.jpg]


 ￥２００ 　※アイスコーヒー orアイスティー　に変更は　＋ ￥ １００　
ホットコーヒー or ホット紅茶 + ジェラート [image: image5.jpg]
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= ￥ ５００
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　　　　　　　　　　　　　                         　  パニーノ　                   ピッツァ      
 　　　　　　　　　　  　 　　　　　　　　　　　　　　　　  　 \ 680　　　  　　　　　　　　　 \ 780～ 
☆ イカ墨の生地は、ご用意できる日と出来ない日がございます。
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☆ 自家製 パスタ　　イタリアの法律で決められた卵の量を入れた手作り卵パスタ
カルボナーラ と アマトリチャーナ と カーチョエペペ　　\1.250 ～\ 1.500
リゾット　(イタリア本来のアルデンテでのお米料理)
     　　　　　パルミジャーノチーズのリゾット　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　                                  \ 1.300　
　　　　　　ミラノ風　サフランのリゾット　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 　　\ 1.400
ゴルゴンゾーラのリゾット　　(ロンバルディア州のミラノ近郊が発祥のゴルゴンゾーラ使用のお米料理)   \ 1.500
★ 以前は３０種類ほどのイタリア各地の郷土料理がありましたが、今回の再OPENの自家製パスタは 
カルボナーラ と アマトリチャーナ と カーチョエペペ　のみとなります。
世田谷店で東京１と紹介されたカルボナーラ、世界１と言ったミラノにあるスカラ座楽団員と同じ料理をお召し上がり下されば幸いです
　　　　★常時イタリア郷土料理に良く合うワイン赤白を常時２００種類以上在庫　ワインメニューを参照下さい。

化学添加物無添加、自家製 ジェラート \ ３８０　, シングル１種追加 \ ５７０　税別
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　　増粘多糖類,水アメ,乳化剤,安定剤,保存料, 着色料,人工甘味料などは使用しておりませんので溶けが早いです。
混ざりものが無いため、完全に溶けると水状となりますが、濃厚でありながらもスッキリアイスです。
バニラ以外は、卵は使用しておりません。フルーツは35%～50%の含有量です。ミルクを使用せずに豆乳使用もあります。
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  ドリンクとデザートのみのご利用の方に (税別)
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↓↓↓ 
こだわりの　イタリアン コーヒー　  \ ５００ 
　　　　　　　　★ カッフェ、コンパンナ ウィンナーコーヒー (自家製の無添加ホイップクリームとエスプレッソ)　 \ ６５０
　　　　　　　　　　　　　　　　　　★ カッフェ、アッフォガート (自家製ジェラートとエスプレッソコーヒー)　 \ ６５０
イタリア産のワインは、全土２０州のワインで常時１５０種類以上の在庫がございます。オリジナル、グラスワイン \ ６００
　　長期低温熟成の天然酵母パン 
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　お持ち帰りでも店内食事でも
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　　　　　　　　　  焼置きしておりませんのでご注文の度に焼き上げます。
 　　　　　 　    　  ピッツァ発祥の地、ナポリ のパン　　１個 ￥ ８８ ～　￥ １４８ 
★ 小麦粉、イタリア産の天然酵母とイタリアの塩を使い４日間をかけて焼き上げます★
☆ イカ墨を練り込んだパン生地は、ご用意できる日と出来ない日がございます。
